‘ POP-UP RESTAURANT

UNSER MENU

CORNET
Saibling | Avocado | Zitrus

TACO
Jakobsmuschel | rote Bete | Walnuss

MACARON
Beef-Tatar | Shitake | Unagi

TARTELETTES
Makrele | Topinambur | Kaviar

SAUERTEIG-BROT
gesalzene Heumilch-Butter

FAROER LACHS
Gurke | Molke | Seeigel
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GANSELEBER
Langustino | griner Apfel | Koriander | Nori

ONSEN-EI
rico-Schwein | Petersilie | gerducherte Hollandaise | Dashi

RIND? ,,DRY AGED*“
Rucken & Rippe | Mais | schwarzer Knoblauch | BBQ-Aal

IVOIRE-SCHOKOLADE
Passionsfrucht | Kokos | Yuzu

MACARONS | MADELEINES

POP-UP RESTAURANT

UNSER VEGETARISCHES MENU
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CORNET
Karotte | Avocado | Zitrus

TACO
Seitling | rote Bete | Walnuss

MACARON
Aubergine | Petersilie | Creme fraiche

TARTELETTES
Topinambur | Artischocke | Triffel

SAUERTEIG-BROT
gesalzene Heumilch-Butter

KOHLRABI
Gurke | Molke | Miso

VEGETARISCHE ,,GANSELEBER*
Creme Crue | gruner Apfel | Nori

ONSEN-EI
Shitake | Petersilie | Miso-Dashi

MAIS
Schwarzer Knoblauch | Sellerie | vegetarische Jus

IVOIRE-SCHOKOLADE
Passionsfrucht | Kokos | Yuzu
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MACARONS | MADELEINES
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