FRUHLING | UNSER TRADITONS-MENU ZUM SELBER WAHLEN

von Marz bis Mai

SUPPLE ZUR AUSWAHL (EINE ZUR WAHL):

NEUNHEIMER FESTTAGS-SUPPLE Rindbriihe | KloRle | Maultischle | Leberspatzle | Backerbsen
PETERSILIEN-FLADLE Rindsbriihe | Nussbutter | Wurzelgemiise

MAULTASCHLE Rindsbrihe | Wurzelgemuse | Schnittlauch-Ol | Rostzwiebel
von 5,50 EUR bis 7,00 EUR

ZWISCHENGANG:

LALB*-SALAT”
Blattsalate aus Filderstadt | Rohkost | Kartoffelsalat | Rapsol-
Vinaigrette | Laugen-Kracherle
5,50 EUR

HAUPTGERICHTE ZUR AUSWAHL (MAX. VIER ZUR WAHL):

GRILLTELLER Medaillon vom Landschwein, Jungrind & Alb-Gockel | Waldpilzragout | Rostzwiebel

MEDAILLONS VOM LANDSCHWEIN Waldpilzragout | Rahmsofse
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SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN Rostzwiebel | Rotweinsofe
KROSSE BRUST VOM ALB-GOCKEL geraucherter Schinken | Salbei | Tomatensof3e
ZANDERFILET AUS NACHHALTIGEM FANG Creme-Spinat | Riesling Beurre blanc
SCHWABISCHER SAUERBRATEN Saure Sofe mit Apfelessig
BACKLE VOM JUNGRIND Rostzwiebel | Schmorsofe

WIRTSHAUS-SCHNITZEL Zitrone | Preiselbeer

von 16,00 EUR bis 20,00 EUR

BEILAGEN ZUR AUSWAHL (MAX. DREI ZUR WAHL):

SPATZLE | WIRTSHAUS-POMMES | ROSMARIN-KARTOFFELN | KROKETTEN | KASESPATZLE |
KARTOFFEL-GRATIN MIT ALMKASE | SEMMELKNODEL | GEMUSE NACH SAISONALEM ANGEBOT

6,00 EUR

NACHTISCH ZUR AUSWAHL (EINER ZUR WAHL):

APFELSTRUDEL ,EDITION HIRSCH*
Alb-Apfel | Vanille | Karamellnuss | Strudelknusper

MOJITO VON DER ALB-MARILLE
Marillen Panna-Cotta | Waldbeeren | Minze | knuspriger Schokolade | Marillen-Sorbet

LEIS & HEISS"
Vanilleeis vom Gschwendhof | Mandel-Brosel | Himbeeren | geschlagener Rahm

LKLEINER OBSTSALAT"
Vanilleeis vom Gschwendhof | vers. Obst aus nah und fern | Vanille-Schaum

von 5,00 EUR bis 10,00 EUR



FRUHLING | UNSER INNOVATIONS-MENU

von Marz bis Mai

SUPPE

CREMESUPPLE VOM WEISSEN SPRAGEL

Petersilien-Ol | gerostete Mandel | eigene Einlage

HAUPTGERICHT

RUCKEN VOM JUNGRIND 56°

Spargelragout mit Erbse | Puree von neuen Kartoffeln | Kerbelcreme | Nussbutter-Sof3e

NACHTISCH

FELLBACHER ERDBEERE

Pistazie | Himbeeren | Holunder | weie Schokolade

46,90 Eur pro Person
Kinder bis 3 Jahre sind unsere Gaste
Kinder von 4-13 Jahre: 21,90 Eur
Jugendliche ab 14 Jahre: voller Preis
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FRUHLING | UNSER REGIONAL-MENU

von Marz bis Mai

SUPPE

CREMESUPPLE VOM HEIMISCHEN BARLAUCH

Tatar vom Kocher-Saibling | saure Sahne | Dill

HAUPTGERICHT

ALB-GOCKEL AUS WESTHAUSEN

Barlauch Graupen aus der Heimatsmuhle | gegrillter Spargel |
kraftige Sofse mit Lemberger aus Leingarten

NACHTISCH

GEZUCKERTE ERDBEEREN

Bauernhofeis mit Vanille vom Gschwendhof | Minz-Pesto | Rhabarber | Strudelknusper

41,90 Eur pro Person
Kinder bis 3 Jahre sind unsere Gaste
Kinder von 4-13 Jahre: 21,90 Eur
Jugendliche ab 14 Jahre: voller Preis
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