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UNSER MENU

SAUERTEIG-BROT
Schwabisch Haller Heumilch-Butter

MACARON
Erbse | Morchel | Champignon

DIANA"S ZIEGENFRISCHKASE
rote Bete | Holunder

KOCHER-LACHSFORELLE
Daikon | Kimizu

TARTELETTES
Zander | deutscher Kaviar | Kojyu-Vinaigrette



EISMEER-SAIBLING AUS DEM KOCHERURSPRUNG
Gurke | Melone | Buttermilch

KAISERGRANAT
Tom Kha Gai | Karotte | Haselnuss

ZANDER
BBQ-Bodensee-Aal | Blumenkohl | Dashi-Beurre-blanc | Lauch-Ol

ALLGAUER RIND3
Rucken, Rippe & Brust | Erdartischocke | Zwiebel | Nussbutter

GUANAJA-SCHOKOLADE
dunkle Beeren | Shiso | Kokos

MACARONS

5 Gange | 139,90 mit Weinbegleitung | + 39,90



‘ POP-UP RESTAURANT \

UNSER VEGETARISCHES MENU

SAUERTEIG-BROT
Schwabisch Haller Heumilch-Butter

MACARON
Erbse | Morchel | Champignon

DIANA"S ZIEGENFRISCHKASE
rote Bete | Holunder

GARTEN-GURKE
Daikon | Kimizu

TARTELETTES
Edamame | deutscher Kaviar | Kojyu-Vinaigrette



KOHLRABI
Gurke | Melone | Buttermilch

SALZ-MOHRE
Tom Kha | Chawanmushi | Karotte | Haselnuss

BLUMENKOHL
Schwarzwald-Miso | Blumenkohl | Riesling-Beurre-blanc | Lauch-Ol

AUBERGINE
Erdartischocke | Zwiebel | Nussbutter

GUANAJA-SCHOKOLADE
dunkle Beeren | Shiso | Kokos

MACARONS

5 Gange | 139,90 mit Weinbegleitung | + 39,90



