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UNSER VALENTINS-MENÜ 2026

TATAR VOM EISWASSER-SAIBLING
Avocado | Jalapeño | Gurke

∙∙∙

GEFLÄMMTE GARNELE
Blumenkohl | Thai-Beurre blanc | Spinat

∙∙∙

BRUDERHAHN VOM DEMETERHOF SCHMID
Filderkraut-Risotto | Mais | BBQ | Parmesanschaum 

∙∙∙

WEISSE SCHOKOLADE
Exotische Früchte | grüner Tee | Pistazie

79,90 | Pers.

FLEISCHLOSES VALENTINS-MENÜ

TATAR VON DER GERÄUCHERTEN FINGERMÖHRE
Avocado | Jalapeño | Gurke



∙∙∙

IM SALZ GEBACKENER SELLERIE
Blumenkohl | Thai-Beurre blanc | Spinat

∙∙∙

UNSERE TRÜFFEL-PASTA
5 gr. Burgunder-Trüffel | Keltenhof-Spinat | Eigelb | Trüffelrahm | Via-Aurelia-Käse 
aus Geifertshofen

∙∙∙

WEISSE SCHOKOLADE
Exotische Früchte | grüner Tee | Pistazie

79,90 | Pers.


